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– Next level Preservation

Uma conservação ainda mais delicada, precisa e estável. 

– Next level Performance

Uma ventilação com desempenho ainda melhor, 
para escolher entre temperaturas positivas, 
negativas e específicas para chocolate.

– Next level Sustainability

Um consumo ainda mais reduzido e sustentável. 

– Next level Design

Cp Next é mais ergonômico e de maior apoio 
para o trabalho diário.

A qualidade da 
conservação Irinox

A evolução green da qualidade de 
manutenção das temperaturas do 
módulo de conservação Irinox, presente 
no mercado da pastelaria e sorveteria 
há mais de 20 anos. Cp Next, em um 
tamanho mais compacto, engloba todo 
o know-how técnico e funcional que 

permite aos profissionais definir 
e manter uma temperatura constante, 
gerenciar o nível de umidade mais 
adequado aos produtos armazenados 
e distribuir uma ventilação suave de 
maneira uniforme em todas as bandejas 
posicionadas, de modo a não secar os 

produtos. Tudo isso mantendo intactos 
os valores nutricionais, os aromas, 
as cores e a consistência. A mesma 
segurança de sempre, com consumo 
mais reduzido. 
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4 — IRINOX NEXT LEVEL PRESERVATION

Smart Humidity System 
A consistência dos alimentos 
é garantida pelo perfeito gerenciamento 
da umidade. Os refrigeradores Irinox 
permitem configurar 6 níveis 
de umidade (de 95% a 40% de UR)

— CP Next permite conservar 
de melhor maneira qualquer tipo 
de alimento com a máxima 
estabilidade de temperatura.

PRECISO
Com os resfriadores Irinox, é possível 
ajustar a temperatura desejada 
e mantê-la sempre estável, graças 
ao Smart Airflow System (patente 
pendente) e a um dimensionamento 
do sistema de refrigeração otimizado 
para excelentes desempenhos 
em todas as condições de trabalho.

Motivos para 
escolher Irinox

ADAPTÁVEL
CP Next, dedicado a pasteleiros, 
sorveteiros e padeiros, pode conter 
até 84 bandejas na versão com porta 
única e até 76 bandejas (600×400) 
na versão com porta dupla.

DELICADO
Uma ventilação suave e uniforme é 
o segredo da perfeita preservação Irinox. 
Não encontrará nenhuma diferença de 
temperatura dentro do refrigerador, pois 
o ar é distribuído por todas as prateleiras 
e, sobretudo, nunca é agressivo. 

FLEXÍVEL
O profissional pode utilizar CP Next Up, 
que permite escolher entre temperaturas 
positivas ou específicas para chocolate, 
ou CP Next Multi, que permite definir 
temperaturas positivas, negativas 
ou específicas para chocolate. Abaixo 
apresentamos as faixas de temperatura 
disponíveis.

CHOCOLATE Permite escolher entre 
temperaturas de +10 °C a + 15 °C, 
e é ideal para conservar suas criações 
de chocolate.

POSITIVO Permite escolher entre 
temperaturas de -5 °C a +15 °C 
e é ideal para conservar produtos 
prontos para vender. 

CP NEXT MULTI

NEGATIVO Permite escolher entre 
temperaturas de -25 °C a +15 °C 
e é ideal para conservar produtos 
congelados para longa conservação.

CP NEXT UP

ESTÁVEL
Os resfriadores Irinox não sofrem mudan-
ças de temperatura devido às frequentes 
aberturas das portas. A recuperação 
da temperatura é extremamente rápida, 
graças ao correto dimensionamento do 
sistema de refrigeração.

CONFIÁVEL 
O sistema de degelo Smart Defrost dos 
resfriadores Irinox é adaptável, com 
ativação automática, evitando a formação 
de gelo ou dentro da câmara e garantindo 
o funcionamento contínuo do refrigerador.

1	 NEXT LEVEL PRESERVATION

Temperaturas sempre 
sob controle
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6 — IRINOX NEXT LEVEL PERFORMANCE

— CP Next:  uma nova tecnologia
para distribuir o ar uniformemente
entre todas as prateleiras.

2	 NEXT LEVEL PERFORMANCE

Ventiladores

Evaporador

Condensador

Transportadores

A garantia de uma distribuição uniforme do ar com carga total ou parcial. 

Motor/compressorT M

V CD
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CD M

E

V1 V2

E

Fluxo de ar 
de multiplano (patente 
italiana pendente)

O ALGORITMO IRINOX 
O segredo da conservação da qualidade 
de CP Next é o gerenciamento ideal da 
uniformidade da temperatura, da umidade 
passiva, da velocidade do ar e da potência 
de refrigeração, graças à perfeita interação 

entre a distribuição do ar,  
aos compressores de alta eficiência,  
ao evaporador e ao condensador  
com ampla superfície de permutação 
térmica, aos ventiladores eletrônicos  
e ao isolamento do corpo. 

O inovador Smart Airflow System é 
realizado com um transportador duplo que 
cria fluxos de ar uniformes – um central e 
dois laterais – com a mesma capacidade 
em todas as prateleiras dos resfriadores. 
A principal vantagem é a redução 

das flutuações de temperatura e um 
tratamento de ar constante, que não varia 
independentemente da carga de produtos.  
O clima perfeito para a conservação dos 
produtos é garantido tanto com poucas 
bandejas inseridas quanto com carga total.
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8 — IRINOX  NEXT LEVEL SUSTAINABILITY   

— CP Next usa um novo gás refrigerante, 
o propano, para um menor impacto 
ambiental e para garantir o máximo 
desempenho de conservação.

A eficiência energética dos 
nossos refrigeradores

3	 NEXT LEVEL SUSTAINABILITY

CP Next é um refrigerador Irinox com refrigerante natural R-290 (gás propano).
O R-290 tem um potencial de aquecimento global (GWP) de 0,02, mais de mil vezes 
inferior a outros gases refrigerantes. O nosso contributo para que os profissionais
se mantenham sustentáveis e atentos ao ambiente.

Os refrigeradores são projetados para garantir a máxima eficiência: desde a busca 
de materiais com o menor impacto ambiental até a obtenção do melhor desempenho, 
com o menor consumo energético da categoria. A atenção aos detalhes de construção, 
como o fechamento magnético da porta, o tipo de juntas e a espessura do isolamento 
do refrigerador, impedem a dispersão do frio.

Máxima eficiência

A revolução verde

GWP 0,02

R404A

3922

R452A

2141

CO2

1

GÁS

refrigerantes usados nos atuais refrigeradores

R-290
CP/CK Next

Os novos refrigeradores Irinox permitem uma economia de energia de até 40% em 
comparação com os refrigeradores anteriores.

Comparação de 
consumos

Economia de custos*

Consumo nominal 2372 kW/h ao ano 

NEGATIVO

4270 kW/h ao ano 

245 €

361 €

734 €

1.082 €

1.224 €

1.803 €

1.713 €

2.524 €

2.447 €

3.606 €

* custo energia 0,19 €/kWh

em 1 ano em 3 anos em 5 anos em 7 anos em 10 anos

CP Next Up vs CP Multi Positivo

CP Next Multi VS CP Multi Negativo

-44%
consumos 
CP Next Multi

consumos dos resfria-
dores Irinox anteriores

832 kW/h ao ano2120 kW/h ao ano

POSITIVO

-61%consumos dos resfria-
dores Irinox anteriores

consumos CP Next Up
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SANIGEN
O sistema de sanitização Sanigen® libera 
íons ativos que atuam na carga microbiana 
presente no ar e se depositam em todas 
as superfícies, incluindo os alimentos. 
O ar dentro dos refrigeradores Irinox 
é higienizado e livre de contaminação 
bacteriana até 99%.

CONECTIVIDADE
FreshCloud® é a tecnologia IoT da Irinox 
que permite interagir a qualquer momento 
para um controle constante do CP Next. 
Graças ao novo aplicativo FreshCloud®, 
você pode se conectar ao refrigerador 
a qualquer momento.

FECHAMENTO DAS PORTAS
As portas dispõem de um fechamento 
magnético lento e juntas de vedação forte 
com 7 câmaras. Nos refrigeradores Irinox 
foi usada uma contraporta maior como 
proteção para a armação.

4	 NEXT LEVEL DESIGN

Tecnologia que 
simplifica a vida

RODAS + PÉS AJUSTÁVEISPARES DE GUIAS ADICIONAIS

ILUMINAÇÃO
Os refrigeradores Cp Next estão equipados 
com uma barra LED dupla lateral com 
luz natural para uma iluminação perfeita 
de seus produtos.

DISPLAY
O novo display retroiluminado com 
tecnologia capacitiva. É tão fácil de usar 
quanto um smartphone e permite definir 
a temperatura desejada, o nível de 
umidade mais adequado para os produtos 
e ver com que frequência a porta é aberta.

PUXADOR
Os refrigeradores estão sujeitos a 
constantes aberturas de portas durante 
os dias de trabalho, por isso tornamos 
o puxador mais sólido, fácil de limpar 
e fácil de segurar, graças à nova ergonomia 
e ao novo design.

ABERTURA DA PORTA REVERSÍVEL

Cada detalhe dos refrigeradores 
Irinox é projetado com o objetivo 
de facilitar o trabalho diário dos 
profissionais.

A GAMA

Conserve suas criações 
às temperaturas perfeitas 
de CP Next. Confiável, 
preciso e sustentável.

Disponíveis em 4 versões: porta única 
em aço inox, porta dupla em aço inox, porta 
única em vidro ou porta dupla em vidro.

Dimensões

Capacidade em bandejas
› passo 35 mm
 
› passo 52,5 mm 

Porta inteira

Potência

Corrente

Tensão

Porta dupla

795×1100×2178 mm

n. 37 (60×80) - n. 76 (60×40)

n. 26 (60×80) - n. 52 (60×40)

795×1105×2178 mm

n. 37 (60×80) - n. 76 (60×40)

n. 26 (60×80) - n. 52 (60×40)

CP Next Aço CP Next Vidro

795×1100×2178 mm

n. 42 (60×80) - n. 84 (60×40)

n. 28 (60×80) - n. 56 (60×40) 

795×1105×2178 mm

n. 42 (60×80) - n. 84 (60×40) 

n. 28 (60×80) - n. 56 (60×40) 

PORTA DUPLA PORTA DUPLAPORTA ÚNICA PORTA ÚNICA

UP UPMULTI MULTI

Bandejas Carapinas

330 × 165
× h120

330 × 165
× h150

330 × 250
× h120

330 × 250
× h150

360 × 165
× h120

360 × 165
× h150

360 × 250
× h150

60	 48	 40	 32 60 48 32 45

54  42	 36	 28 54 42 28 45

Ø 200 × h 250

Dimensões C × P × A  

641 W

3,97 A

220-240V-1N   50Hz

742 W

4,41 A

220-240V-1N   50Hz

1106 W

6,70 A

220-240V-1N   50Hz

1207 W

7,14 A

220-240V-1N   50Hz
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IRINOX S.p.A. - Società Benefit
Headquarter
Via Caduti nei Lager, 1
31015 - Conegliano
Treviso, Italia

sede operacional
viale Enrico Mattei, 20
Z.I. Prealpi Trevigiane
31029 Vittorio Veneto
Treviso, Italy
T. +39 0438 2020

irinoxprofessional.com


