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A tecnologia IRINOX gue garante
desempenhos inigualavels, facilidade
de uso e respeito pelo ambiente.

O resfriador rapido

- Next level Simplicity /I

EasyFresh® Next foi projetado para ser intuitivo e rapido
de programar, gragas a um visor simples e imediato.
Oferece 4 ciclos dedicados para resfriar e congelar,
mantendo o frescor de seus produtos durante muito
tempo. O resfriador rapido IRINOX, fiavel e facil de usar,
é o seu aliado indispensavel na cozinha.

— Next Level Customization 2

Com EasyFresh® Next, tem a possibilidade de personalizar
os ciclos com base nas suas necessidades, indo para aléem
do simples resfriamento e congelamento. O resfriador
rapido oferece funcoes adicionais como o ciclo continuo
Non Stop, o descongelamento delicado, a marinagao e

a conservagao, garantindo versatilidade e precisao para
cada preparacao na cozinha.

— Next Level Performance 3

Gracas ao uso do gas refrigerante natural propano,
EasyFresh® Next garante um desempenho
sustentavel sem compromissos. EasyFresh®

Next assegura elevados desempenhos, poténcia

e velocidade de resfriamento e congelamento.

Pode inserir os seus produtos mesmo quentes, a
temperaturas muito elevadas, diretamente do forno.

— Next Level Technology&Design 4

Equipado com uma tela de 4.3" intuitivo e facil de usar,
porque simplificar o trabalho significa poupar tempo e
otimizar os processos na cozinha ou no estabelecimento.
Conectado ao FreshCloud®, a plataforma lot da IRINOX.
Robusto e confiavel, o resfriador rapido ideal para o

seu estabelecimento.

EasyFresh® Next na cozinha é seu aliado
indispensavel para preservar o frescor,

a qualidade e a seguranca dos alimentos.
Gracas a sua capacidade de resfriar ou
congelar rapidamente, ele permite manter
intactas as propriedades organolépticas,
otimizar os processos de trabalho e
reduzir o desperdicio, garantindo pratos
perfeitos para todas as ocasioes.




1 NEXT LEVEL SIMPLICITY

Muito mais do que um resfriador,
é a solucao ideal para a conservacao
perfeita dos seus alimentos.

com EasyFresh®Next
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com EasyFresh®Next

sem
EasyFresh® Next

DELICATE +3 °C STRONG +3 °C

> Ciclo de resfriamento rapido > Ciclo de resfriamento rapido
de +3°C no nicleo, ideal para

até +3 °C no nicleo.
> Indicado para os produtos produtos gordurosos, muito
mais delicados como mousses, densos, de tamanho grande

cremes, peixe, arroz, legumes ou embalados, como molhos

e alimentos de baixa espessura. e sucos, assados, macarrao
no forno.

Por qué o resfriamento rapido? Para preservar a fragrancia,
a textura, as cores e todas as propriedades nutricionais dos
alimentos, mantendo a sua qualidade durante mais tempo.

— RESFRIAMENTO +3 °C

0 resfriamento rapido bloqueia o envelhecimento dos alimentos,

impede sua oxidagao e reduz a proliferacao de bactérias.
EasyFresh® Next leva o nicleo dos alimentos a +3 °C a partir
de qualquer temperatura, mesmo a ferver, respeitando cada
alimento. Produtos mais saudaveis com qualidade garantida
trés vezes mais tempo.

— CONGELAMENTO -18 °C

O ultracongelamento rapido, até -18 °C no ndcleo, garante

a formagao de microcristais que ndo danificam a estrutura

dos alimentos, preservando suas caracteristicas organolépticas,
mesmo apos o descongelamento. Produtos perfeitos como
feitos na hora e conservados durante muito tempo.

2 NEXT LEVEL CUSTOMIZATION

Escolha entre duas configuragoes possiveis com base nas suas
necessidades: ESSENTIAL que apresenta todas as funcoes frias

de resfriamento, congelamento, ciclo continuo e conservacao fria;
ADVANCED que completa essas fungoes frias com o descongelamento,

a marinada e a preparacao de sorvete.

DELICATE -18 °C

> Ciclo de ultracongelamento
rapido até -18 °C no ndcleo.
Recomendado para produtos
fermentados e assados.

> Realizado em duas fases -
uma positiva e outra negativa -
com ventilacao muito delicada.

STRONG -18 °C

> Congela rapidamente até
o nicleo produtos de médio
a grande porte até -18 °C
com temperatura do ar que
atinge os -40 °C.

> |deal também para fixar a
estrutura do sorvete e para

produtos crus.
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4 — IRINOX NEXT LEVEL SIMPLICITY

RESFRIAMENTO

0 EasyFresh® Next resfria até

+3 °C o centro de seus alimentos
a partir de qualquer temperatura,
mesmo quando estdo fervendo,
respeitando cada alimento.

ULTRACONGELAMENTO

0 congelamento ultrarrapido,
até -18 °C no centro, garante
a formagao de microcristais
que nao danificam a estrutura
dos alimentos.

CICLO CONTINUO

Essential

Para resfriar +3 °C ou congelar

a -18 °C continuamente
quantidades ilimitadas

de alimentos que sao preparados
e colocados sucessivamente

no resfriador.

CONSERVAGAO
FRIA

Advanced

Por curtos periodos de tempo,
pode transformar o resfriador
em um espaco adicional para
a conservagao na temperatura
desejada.

DESCONGELAMENTO

Escolha a temperatura e a
hora para ter seus alimentos
descongelados e prontos para
uso, retardando o processo de
proliferacdo bacteriana.

MARINACAO

Permite configurar o horario

e a temperatura para marinar os
produtos, melhorando o sabor,

a textura e a suculéncia da carne
e do peixe.

PREPARACAO
DE SORVETE

Faca um melhor gerenciamento
dos estoques de sorvete e
coloque o sorvete rapidamente
a temperatura de exposigao na
montra, pronto para venda.

-
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3 NEXT LEVEL PERFORMANCE

A simplicidade que transforma
cada operacao num gesto intuitivo Nenhum outro produto

e iImediato, pana trabalhar melhor em sua categoria tem

o0 mesmo desempenho

e COM |Menos.esiarco.

0 investimento Resfria e congela arroz, legumes,
em EasyFresh® Next sopas, peixe, carne e até sorvete
& pago com o tempo em pouco tempo — 40% mais rapido

que outros equipamentos — e reduz

que permite economizar. ; ;
o consumo de energia. Tudo isso

Duragao maxima

respeitando totalmente as propriedades
organolépticas dos alimentos. A rapidez
do EasyFresh® Next permite uma
melhor organizagao na cozinha e no
laboratério, otimizando os processos.

Con Velocidade
EasyFresh® Next*

80 +11%

2 +66%

105 +56%

dependendo da
a legislacao
2% Arroz branco cozido 90'
§>§¢ Abobrinha em cubos 90
§* Sorvete de baunilha 240
i* Peito de frango cru 240'

100° +58%

*Testes efetuados conforme procedimento Irinox nos produtos indicados

Poténcia EasyFresh®Next é o abatidor alimentado
- com refrigerante natural R-290 (gas
que nao DOIUi propano). O R-290 tem um potencial de
GAS R404A R452A
v

awe 3922 | 27147

aquecimento global (Global Warming
Potential, GWP) de 3, mil vezes menor
que outros gases refrigerantes.

R-290 Cco,
EasyFresh® Next

3 1
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refrigerantes usados nos atuais resfriadores



4 NEXT LEVEL DESIGN & TECHNOLOGY

Cada detalhe dos resfriadores
rapidos EasyFresh® Next foi
projetado para facilitar o trabalho
do dia a dia dos profissionais.

Tecnologia gue
simplifica a vida

GRELHA

A grelha colocada na parte inferior do
resfriador favorece a passagem do ar:
o novo desenho melhora a circulacao
porque aumenta o débito, melhorando
assim o desempenho do resfriador.

A abertura basculante simplifica

0 acesso ao filtro para limpeza.

PUXADOR

Uma macaneta robusta, facil de limpar

e projetada para uma 6tima aderéncia
gracas a sua nova ergonomia. O design
caracteristico da maganeta torna o resfriador
rapido instantaneamente reconhecivel,
recordando o log6tipo IRINOX e combinando
perfeitamente valor estético e funcionalidade.

SONDA

A sonda de ponto Unico para a medigao
correta da temperatura dos alimentos tem
um posicionamento ainda mais pratico. A
ampla superficie magnética no interior da
porta permite fixa-la facilmente, enquanto o
conector de parafuso garante uma conexao
simples, anticorrosao e com protecao IP67.

MULTIRACK®

Gracas ao sistema MultiRack®, a distancia
entre as bandejas pode ser ajustada,
permitindo que o porta-bandejas seja
adaptado para utilizar bandejas de padaria
e de gastronomia. A distribuicao uniforme
do ar é garantida para resultados perfeitos
em cada aplicacao.

SANIGEN®

O sistema de sanitizacao Sanigen® libera

ions ativos que atuam na carga microbiana
presente no ar e se depositam em todas as
superficies, incluindo os alimentos. Isso reduz
a contaminagao e a carga microbiana do ar
em até 99%, mesmo em zonas inacessiveis.

DOBRADICAS E PORTA NIVELADA

A porta a toda altura esta equipada com
arestas laterais com dupla chanfradura

e dobradicas invisiveis patenteadas com
uma abertura de 150° para evitar colisdes
em maquinas proximas.
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FAIXA PORTA VISOR AZUL UsB PES REGULAVEIS

A faixa azul na parte superior do resfriador
rapido, para além de o tornar reconhecivel,
é a sede solida e segura do visor inovativo.
A parte inferior permite acessar a porta USB.

8 — IRINOX

A porta USB integrada simplifica ainda mais
o0 gerenciamento dos processos HACCP.

E possivel pode baixar rapidamente os
relatorios dos ciclos de resfriamento

e congelamento. Um sistema pratico

e seguro, concebido para simplificar

sua rotina no estabelecimento.

e

NEXT LEVEL DESIGN & TECHNOLOGY

. l“Q)
N,

Os pés regulaveis em ago inox garantem
estabilidade e adaptabilidade em qualquer
superficie, permitindo nivelar o resfriador
rapido com precisao. Projetados para resistir
ao desgaste e as condigoes mais exigentes,
oferecem robustez, higiene e praticidade

em seu local de trabalho.

——

Jma tela de comando
repleta de funcoes

Criacao de um ciclo

A criacdo de um novo ciclo é simples e
guiada. Vocé pode modificar cada etapa

do ciclo selecionado, passo a passo.

E possivel escolher 0 nome do ciclo, salva-lo
e encontra-lo na biblioteca de ciclos.
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Ainterface do EasyFresh® Next esta
disponivel no tamanho de 4.3"

Aplicativo FreshCloud®

EasyFresh® Next em qualquer lugar
com vocé FreshCloud® é a tecnologia
loT da IRINOX que permite interagir a
qualquer momento para um controle

AS FUNCIONALIDADES DO APLICATIVO

Monitoramento remoto

Para exibir os dados operacionais do
ciclo em curso e todos os parametros
relacionados, como temperatura,
ventilacao e tempo.

Modificagao remota dos parametros
Para realizar controles de temperatura,
ventilacao, tempo e duragao da fase.

App Store
' Google Play

Modificar parametros

Em cada fase modificavel, & possivel
aumentar ou diminuir a temperatura,
a velocidade do ventilador e a duracao.
Todos os comandos sao intuitivos

e faceis de programar.

% Thawing

constante de EasyFresh® Next.

Gracas ao novo aplicativo FreshCloud®,
vocé pode conectar-se a seu resfriador
rapido a qualquer momento a partir

Sistema de notificacao push

Para gerenciar a assisténcia remota,
avisando vocé em tempo real

em caso de anomalias ou alarmes.

Exibicao de estatisticas

Exibicdo das estatisticas de uso
para fins analiticos: curvas

de temperatura, duracao do ciclo,
ciclos mais usados, para otimizar
o0 uso do resfriador rapido.

Modo automatico ou manual

Em cada inicio de ciclo, é possivel escolher
entre o modo automatico, com deteccao da
temperatura através da sonda, ou manual,
com gerenciamento do ciclo por tempo.

% Chilling 3°C Delicate

O 1

Manual Automatic
timed with core probe
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de qualquer dispositivo e verificar seu
funcionamento correto, mesmo que nao
esteja na unidade de produgao ou esteja
realizando outros trabalhos.

Salvando dados HACCP
Os dados enviados por EasyFresh®Next sao
salvos automaticamente em .pdf ou .csv.




— A gama

EasyFresh® Next esta disponivel
em sete modelos. Mudam

as dimensoes, o rendimento
por ciclo e a capacidade em
assadeiras. A qualidade nao
muda, garantia da IRINOX.

Dimensdes C x P x A

EF Next XS
Dimensdes 535x655x740 mm

EF Next S
Dimensdes 790x835x870 mm

Pensado para ser um assistente
adicional na cozinha e nos
estabelecimentos de producao

de sorvete.

EF Next M
Dimensdes 790x1015x1590 mm

EF Next L
Dimensdes 790x1015x1965 mm

Rendimento*

+90° —> +3° 10 kg 20 kg 45 kg 65 kg
+90° —>-18° 10kg 20 kg 45 kg 65 kg
Peso da cabine 72 kg 105 kg 175 kg 205 kg
ESSENTIAL ADVANCED ESSENTIAL ADVANCED ESSENTIAL ADVANCED
Poténcia max. 0,73 kw 0,82 kW 0,88 kW 2,47 KW 2,59 kW 3,52 kW 3,40 kW
absorvida
Corrente max. 35A 35A 45A 6,1A 73A 85A 10A
absorvida (A)
Tensao 230V-1N+PE 50 Hz 230V 1N+PE 50Hz 400V-3N+PE 50 Hz 400V-3N+PE 50 Hz
Capacidade GN1/1 (H=65 mm) >3 GN1/1 ou 600400 (H=65 mm) > & GN1/1 ou 600x400 (H=65 mm) > 9 GN1/1 ou 600x400 (H=65 mm) > 13

em bandejas

GN1/1 (H=40 mm) >3
GN1/1 (H=20 mm) >3

GN1/1 ou 600x400 (H=40 mm) > 5
GN1/1 ou 600x400 (H=20 mm) > 8

* Testes efetuados conforme procedimento da Irinox
com carne bovina em pedacos de cerca de 5 cm.

GN1/1 ou 600x400 (H=40 mm) > 12
GN1/1 ou 600x400 (H=20 mm) > 18

GN1/1 ou 600x400 (H=40 mm) > 18
GN1/1 ou 600x400 (H=20 mm) » 27

RODAS

10 — IRINOX

PARES GUIAS

ADICIONAIS
(PADRAO
OU LARGE)

Dimensdes C x P x A

EF Next SL
Dimensdes 870x970x870 mm

EF Next ML
Dimensdes 870x1145x1590 mm

EF Next LL
Dimensdes 870x1145x1965 mm

Rendimento*

+90° —> +3° 30kg 60 kg 70kg
+90° —> -18° 30kg 60 kg 70kg
Peso 140 kg 175 kg 285 kg
ESSENTIAL ADVANCED ESSENTIAL ADVANCED ESSENTIAL ADVANCED
Poténcia max. 1,52 kW 1,58 kW 3,43 kW 3,55 kW 5,38 kW 5,26 kW
absorvida
Corrente max. 65A 75A 81A 10A 10A 11,6A
absorvida (A)
Tensao 230V 1N+PE 50Hz 400V-3N+PE 50 Hz 400V-3N+PE 50 Hz
Capacidade GN2/1 (H=65 mm) > & GN2/1 (H=65 mm)>9 GN2/1 (H=65 mm) > 13
em bandejas GN2/1 (H=40 mm)> 5 GN2/1 (H=40 mm)»> 12 GN2/1 (H=40 mm) > 18
GN2/1 (H=20 mm) > 8 GN2/1 (H=20 mm) > 18 GN2/1 (H=20 mm) » 27
GN1/1 (H=65 mm) com MultiRack Duplo > 6 GN1/1 (H=65 mm) com MultiRack Duplo > 16 GN1/1 (H=65 mm) com MultiRack Duplo > 26
GN1/1 (H=40 mm) com MultiRack Duplo > 8 GN1/1 (H=40 mm) com MultiRack Duplo > 22 GN1/1 (H=40 mm) com MultiRack Duplo > 36
GN1/1 (H=20 mm) com MultiRack Duplo > 14 GN1/1 (H=20 mm) com MultiRack Duplo > 34 GN1/1 (H=20 mm) com MultiRack Duplo > 54
ABERTURA MULTIRACK
DA PORTA DUPLO
REVERSIVEL (disponivel para

modelos large)
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