SimplyFresh




Waarom IRINOX?
Elke dag geven we vorm
aan de wetenschap van versheid

Kwaliteit en versheid Advies

op lange termijn (voor-na en tijdens)
Snelheid bij koeling en Al meer dan 35 jaar dé
bevriezing specialist

Waarom kiezen voor
SimplyFresh van IRINOX?

Betrouwbaarheid en tests
van de producten

Vermindering van
gewichtsverlies

GEBRUIKS-
VRIENDELIJK

IRINOX-
PRESTATIES

PERFECT BETERE
VOOR DE KWALITEIT VAN

HORECA HET WERK

COMPACTE
AFMETINGEN

BETROUW-
BAARHEID

MAXIMALE
PRODUCTIVITEIT




SimplyFresh:
de compacte koeling die uw werk
vereenvoudigt

DELICATE KOELING +3°C: geschikt voor vis, rijst, groenten.
DELICATE BEVRIEZING -18°C: tot stand gebracht in twee fasen -
I de ene positief en de andere negatief. I

oS 3°C -18°(C g ONTDOOIEN: smelt ijs en overtollige condens.
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NON-STOP: op constante wijze koelen naar +3°C
of bevriezen naar -18°C.

NON STOP

B O & @

DAARNAAST KUNT U MET SIMPLYFRESH:

I I > De parameters van de 3 fasen van elke cyclus wijzigen
STERKE KOELING +3 °C: ideaal voor omvangrijke producten, > Een bibliotheek van persoonlijke cycli aanmaken
zoals gebraad, pastagerechten uit de oven. > Tijdens de non-stop cyclus de meldingen bekijken

STERKE BEVRIEZING -18°C: ideaal voor dikke rauwe of
gekookte producten.

‘Technische gegevens

TECHNISCHE KENMERKEN
Afmetingen (B x D x H) 670 x 700 x 832
gy
Gewicht 81kg @
IRINOX
Stroomvoorziening 220-240 V-1N+PE 50 Hz
OPBRENGST PER CYCLUS
Opbrengst bij koeling (90/+3°C) 20 kg

Opbrengst bij bevriezing (90/-18°C) 20 kg
* Tests Irinox uitgevoerd met rundvlees van 5 cm dik.

HOEVEELHEID BAKKEN

GN1/1 (H=65 mm) - afstand 81 mm 4
GN1/1 (H=40 mm) - afstand 54 mm
GN1/1 (H=20 mm) - afstand 30 mm 11

ul




i

Bezoek onze
' nieuwe website!
it

Irinox S.p.A. - Benefietbedrijf



