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MULTIPROOF NEXT

MultiProof Next est la nouvelle chambre de pousse multifonctionnelle IRINOX qui permet de choisir entre un levage continu, un levage direct 
et un levage programmé ou bien une conservation positive ou négative, en fonction des besoins de production et d'organisation. MultiProof 
Next garantit la plus haute qualité des produits levés, constante à chaque niveau. Tout cela grâce au contrôle précis de la température et de 
l'humidité, à la répartition uniforme de l'air, à la gestion précise des phases de chauffage et de pousse et au refroidissement délicat.

Capacité
Porte simple

Nombre de plaques (600x800) pas 35 mm 42

Nombre de plaques (600x800) pas 52,5 mm 28

Nombre de plaques (600x400) pas 35 mm 84

Nombre de plaques (600x400) pas 52,5 mm 56

Volume interne de la chambre selon EN 16825 (litres) 646

Détails de construction standard
	- Condensation à air avec unité intégrée. 
	- Système réfrigérant à haut rendement avec gaz réfrigérant naturel R290.
	- Structure interne et externe entièrement en acier inox AISI 304.
	- Isolation garantie grâce au polyuréthane expansé, épaisseur variable de 90mm à 135mm.
	- Poignée ergonomique et robuste réalisée en acier.
	- Porte simple à double biseau en acier inox, ouverture droite.
	- Filtre à air condenseur.
	- Fermeture de porte magnétique et ralentie.
	- Joint de porte à 5 chambres pour la garantie d’une meilleure étanchéité de la température.
	- Éclairage interne avec double barre à led.
	- Disposition des plaques 600x800 avec 20 paires de guides incluses
	- Sonde humidité.
	- Module WIFI 2.4/Ethernet 10/100 MB intégrés.
	- Port USB
	- Prédisposition pour raccordement hydrique pour nébuliseur.
	- Bac de récolte de la condensation
	- Pieds standards (h=115-165mm).
	- Surpresseur d’eau.
	- Pressostat signalant une coupure d’eau.
	- Évacuation au bas de la cellule.
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Fonctionnement
MultiProof Next permet de choisir parmi 3 fonctions de levage ou bien le mode de conservation :

	- Levage Non-stop
Avec la fonction Levage Non Stop, faites lever les produits sans interruption, en maintenant toujours la température, l'humidité et la 
ventilation souhaitées constantes. Idéal pour une gestion de gros volumes et variétés de produits frais à tout moment de la journée.

	- Levage direct
La fonction de Levage Direct permet de conserver et de lever des pâtes et des produits frais ou surgelés.  Il est particulièrement adapté à la 
gestion des processus de production dans les magasins ou les pizzerias. La température, l'humidité, la ventilation et la durée de la phase de 
levage sont facilement réglables. Après le levage, il refroidit et conserve les produits pour les cuire dans les 8 heures qui suivent.

	- Levage programmé
La fonction de Levage Programmé est idéale pour les laboratoires où les produits à lever sont conservés à des températures positives ou 
négatives ou sont frais, à pétris. La température, l'humidité, la ventilation et la durée de toutes les phases peuvent toujours être réglées. 
Après le levage, il refroidit et conserve les produits pour les cuire dans les 3/4 heures qui suivent.

Mode Conservateur
MultiProof Next peut devenir conservateur en fonction des besoins de production et de la saisonnalité. Elle se transforme en CP Next pour une 
conservation positive (de -5°C à +15°C) avec 6 niveaux d’humidité (de 40 % à 95 %), ou bien pour une conservation négative (de -25°C à -5°C).

Gestion de l’humidité
Smart Humidity System est le système IRINOX pour gérer l’humidité à l’intérieur de MultiProof Next. Sur la base de la lecture ponctuelle de 
la sonde d'humidité, il contrôle et équilibre avec précision la nébulisation de l'eau, la résistance chauffante, la puissance de refroidissement - 
grâce au compresseur à inverter - et les 5 niveaux de ventilation. La plage d’humidité gérée varie de 70 % à 95 % de 9 °C à 11 °C, et de 65% à 
95 % de 12 °C à 40 °C.

Gestion de la température
Smart Temperature System est le système qui maintient la température de l'air à l'intérieur de MultiProof Next stable et constante, pour 
garantir un levage toujours uniforme. De plus, il gère les phases de refroidissement Delicate et Strong grâce à l'utilisation de deux sondes de 
contrôle. La plage de température garantie est de -25 °C à +40 °C. 

Distribution de l’air
Smart Airflow System est le système innovant et breveté de distribution de l’air qui répartit parfaitement l’air à chaque niveau sur toute la 
hauteur de la chambre. Le double convoyeur génère trois flux d'air, un central et deux latéraux, pour garantir une ventilation toujours uniforme.

Gestion du dégivrage
Smart Defrost System est le nouveau dégivrage à gaz chaud qui s'adapte en fonction des plages horaires de travail définies. Vous disposerez 
toujours des performances maximales disponibles du système de réfrigération, en éliminant les brusques écarts de température et en gérant 
continuellement la température et l'humidité, pour une qualité de conservation et une réduction des consommations inégalées.

Interface
Afficheur 7’ avec écran couleur capacitif et doté d'un signal acoustique. Intuitif et facile à programmer. Toutes les informations sur la progression 
des fonctions sont bien visibles. Il est possible de créer une liste de cycles personnalisables à partir des 3 fonctions prédéfinies.

Connectivité
FreshCloud® est la technologie IOT d'Irinox qui permet de contrôler et d'interagir avec MultiProof Next à tout moment à travers une application. 
Les fonctionnalités de l’application sont :

	- Surveillance à distance du fonctionnement et des paramètres du cycle en cours.
	- Système de notifications push.
	- Sauvegarde des données Haccp.

En option
	- Kit de filtration d’eau Irinox.
	- Sanigen® (système d’assainissement breveté Irinox).
	- Condensation à l’eau (de 10 °C à 35 °C).
	- Paires de guides supplémentaires.
	- Disposition porte-plaques Large.
	- Paires de guides Large supplémentaires.
	- Arrêt de porte 115°.
	- Kit charnières pour réversibilité de la porte, avec ouverture à gauche.
	- Espaceurs en acier inox pour MutiProof Next juxtaposés.
	- Serrure pour la porte unique.
	- 4 roulettes dont 2 avec frein.
	- Tensions spéciales sur demande.
	- Ouverture à gauche de la porte (charnières à gauche).
	- Unité envoyée sans charge de gaz.

Garantie du produit
	- 2 ans à partir de la date d'installation, après l'envoi du rapport d'installation, sur les pièces (voir les conditions de garantie).
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MULTIPROOF NEXT

Câble d'alimentation général

Arrivée d’eau 3/4”
Évacuation de l’eau tuyau flexible ondulé Ø20 mm

Siphon

Dimensions en millimètresHAUTEUR
HAUTEUR (a) PIEDS RÉGLABLES (b)

Pieds standards mm 2178 - 2228 115 ÷ 165
Options roues mm 2218 155
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Irinox S.p.A.
Headquarter: Via Caduti nei Lager, 1 - 31015 - Conegliano (TV) Italy
Productive Site: Viale Mattei, 20 - 31029 - Vittorio Veneto (TV) Italy
Tel. +39 0438 2020 | irinox@irinox.com | www.irinoxprofessional.com

DONNÉES TECHNIQUES
Alimentation électrique : 230V - 1N+PE   50Hz
Condensation AIR EAU
Puissance électrique nominale W 2060
Courant nominal A 12,60
Puissance électrique durant le réchauffement W 1150
Puissance frigorifique (-10°C/+40 °C) W 1729
Puissance de condensation (-10°C/+40 °C) W 2514
Câble principal d'alimentation mm² 3G1.5
Échange d’air minimum m3/h 950 -
Connexion IN/OUT eau de refroidissement NPTf - 3/4”
Consommation d’eau maximale refroid. (IN temp +30 °C/ OUT temp +35 °C) l/h - 440
Température eau entrant MIN/MAX (chiller/puits) °C - +10 / +22 °C
Température eau entrante MIN / MAX (tour évaporatrice) °C - +23 / +35 °C
Connexion IN eau humidificateur (*) 3/4”
Type de réfrigérant - R290 - 0,15 kg
Classe climatique  - classe 5 = 40°C - 40 % humidité relative
Altitude maximale pour l’installation m 2000
Dimensions externes (largeur x profondeur) mm 795 x 1150
Dimensions internes de la chambre (largeur x profondeur x hauteur) mm 635 x 835 x 1500
Poids de l’appareil kg 215 215

(*) = Caractéristiques de l’eau pour l’alimentation hydrique humidificateur :
- Potable.
- Température comprise entre 8 – 30 °C.
- Dureté maximale 10,0 °f (degrés français) = 5,6°dH (degrés allemands).
- Pression supérieure à 1 bar.
- Présence d’un adoucisseur d’eau ; à défaut, installer un kit IRINOX (voir la liste facultative).
- Présence d’un filtre mécanique à mailles de 50 microns ; à défaut, installer un kit IRINOX (voir la liste facultative).

Caractéristiques évacuation de la condensation :
- Sur modèle standard, avec bac de récolte de l’eau placé sous l’appareil
- Possibilité de raccorder un tuyau flexible non fourni à l’évacuation murale/au sol
- Le tuyau doit toujours rester dans une zone libre pour l’évacuation correcte de l’eau.

Le développement continu des produits peut nécessiter des modifications des spécifications sans préavis.

INSTALLATION
La chambre de pousse doit être installée en suivant et en respectant les indications fournies dans le manuel d’installation spécifique. 
Le contenu du manuel doit être attentivement respecté pour assurer un fonctionnement correct et pour protéger les droits de l'utilisateur en fonction de la garantie.
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