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MF 500.2 3T Pasante

Abatidor de Temperatura y Congelador Rapido Multifuncion de carro

Multifresh®: el abatidor rapido de temperatura que organiza su
produccion y su procesos con flexibilidad las 24 horas del dia.

Multifresh® puede realizar ciclos de refrigeracion y congelacion
hasta -40°C manteniendo la consistencia, la humedad v las
propiedades nutricionales del producto.

Pantalla tactil multifuncién de 7, ciclos especificos para el producto,
amplia gama de opciones, personalizacion de todos los parametros
en cada ciclo.
Capacidad
Ndmero de carros: 6 x GN1/1

3 xGN2/1

6 x 400x600

3 x 800x600

Rendimiento
Capacidad de ciclo de abatimiento rapido (+90°C/+3°C) kg 500

Capacidad de ciclo de congelacién rapido (+90°C/-18°C) kg 500

Proteccion de garantia del producto

- 2 anos a partir de la fecha de instalacion, después de enviar el
informe de instalacion, sobre las piezas (ver condiciones de
ventas).

Certification

C€

Caracteristicas de construccion estandares

- Camara + unidad de condensacioén remota + condensador remoto
por aire.

- IRINOX BALANCE SYSTEM®: perfecto dimensionamento de
los componentes principales del sistema de refrigeracion
(condensador, evaporador, compresor y ventilador).

- Maxima limpieza e higiene gracias a las esquinas y a los
componentes de forma redondeada ubicados en la camara, de
manera que se puedan acceder y limpiar facilmente.

- Sistema de cierre de la puerta equipada con junta resistente a las
bajas temperaturas.

- Acabado interior y exterior de la cdmara de acero inoxidable AISI 304.

- Paneles de la camara con un espesor de 80 mm aislados con
poliuretano expandido.

- Puerta de los ventiladores del evaporador que se puede abrir para
la limpieza y el mantenimiento.

- Juntas de puerta magnéticas de 5 camaras con perfil antisuciedad.

- Perfiles del marco de la puerta equipados con resistencia anti
condensacion.

- Empunadura ergonémica de cierre mecanico con boton interno
antipanico.

- Sonda MultiSensor® a 5 puntos para un control perfecto de la
temperatura.

- Cambio automatico del modo manual (a tiempo) al modo
automatico (con sonda); MultiFresh® sefala si la sonda se ha
insertado o no.

- Transferencia inalambrica de datos (software de control HACCP).

- Pasante (Apertura frontal derecha/posterior izquierda).

- Suelo empotrado.

- Drenagje a laizquierda (posicion diferente bajo pedido).

- Gas refrigerante R452A/R40LA.

- VERSION ESTANDAR: ciclos de abatimiento y congelacion rapida
de temperatura hasta +3°C/-18°C en el corazon.

- VERSION PLUS (bajo pedido): abatimiento de temperatura,
congelacion rapida, descongelacion, mantenimiento,
regeneracion, pasteurizacion, prueba, coccion a baja temperatura.
El Sanigen® esta incluido.

- la pantalla tactil funciona aun cuando se usan los guantes de
cocina.

- Desescarche manual al final del dia (no durante los ciclos de
trabajo).

Opciones y Accesorios

- Apertura de puertas opuestas

- Rampa

- Version una puerta

- Fondo ventilado (solo con rampa)

- Suelo reforzado de acero 20/10

- Camara con pantalla opuesta

- Sonda vacio

- Tope de puerta 100° 0 120°

- Tope de puerta magnético 100°

- Desmontado

- Unidad de condensacién remota bajo pedido: aire + condensador
remoto supersilenciado; agua de torre;

- SANIGEN®: sanificacién 24 horas (incluido en la version Plus)

- Kit de baja temperatura (solo para unidad de condensacion por
aire)

- Wi-fi MyA

- Placa Ethernet

- FreshCloud connection Kit (placa Ethernet y Wi-fi incluidos)

- Kit de pies antivibratorios para unidad condensante

Proteccion panel IP66

Alarma visual y ac(stica para puerta frontal y/o trasera

Unidad proporcionada sin carga de gas

- Tensiones especiales bajo pedido



IRINOX et

The Freshness Company® Project:

1600
' | 546
s )
[=]
o
wn
ESPACIO
Sl UTIL in
NN o Y
N R | = 0l & s20x32a0f| & T
N L ﬂl 2 QI m )
- o™
al <
a Pl
f
it o ] ® ) ®
.,,‘ 950 | 125 125
wn -
;x
wn 100 5 5 B
v[(PP)g20

- L1 | ol 1:
2 - SEER T
- 720 1200
897 1351
1051
1200

1070

620

L
1220

| BOOT 2600 T 130




IRINOX

Item No.:
Qty.:
Project:

The Freshness Company®

Dimensiones

Dimensiones del empotrado bajo

Camara MF500.2 3T

A. 1600 mm P. 3765 mm A. 2475 mm

Unidad de condensacion UC500

A. 1200 mm P. 1200 mm A. 1170 mm

Condensador

A. 2360 mm P. 1070 mm A. 1149 mm

1610 mm x 3600 mm x 55 mm

la celda
1200 kg 415 kg 214 kg
Pato 0
Alimentacion eléctrica 400V-3N+PE 50Hz 400V-3N+PE 50Hz -
Consumo de energia maximo (FLA) Standard 15,50 A/ Plus 45,10 A | 72,00 A -
Potencia absorbida de Standard 7,10 kW / Plus 30,20 kW | 39,80 kW -
funcionamiento maxima (FLI)
Consumo de energia de entrada (RLA) |- 165,00 A -
Ruido del compresor - 71,8 dB(A) Tm 56,0 dB(A) 10m
Pato d d
Rating compressore (HP) - 35 -
Rendimiento frigorifico (-10°C/40°C) 61500 )
W
Rendimiento al condensador
(-10°C/40°C) W 84600 ;
Tipo de refrigerante - R452A/R40LA R452A/R4OLA
Refrigerante de precarga (kg gas) - 24,0 -
Maxima temperatura ambiente 32°C 42°C 42°C

INSTALACION

Se proporciona un manual de instalacion detallado. Debe seguirse cuidadosamente para garantizar un funcionamiento adecuado y para proteger

sus derechos bajo la garantia.

El material para conectar la camara y la unidad condensante corre a cargo del instalador.

El desarrollo continuo del producto puede requerir cambios en las especificaciones sin previo aviso.

Irinox S.p.A.
Headquarter: VVia Caduti nei Lager 1, 31015 Conegliano (TV) Italy

Productive Site: Vlia Mattei, 20 - 31029 - Vittorio Veneto (TV) Italy
Tel. +39 0438 2020 | irinox@irinox.com | www.irinoxprofessional.com




