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MF NEXT SL

Der Propan-Schnellkühler, der  vollständig an die Bedürfnisse jedes 
Profis angepasst werden kann, der die Funktionen, die Art der Leistung, 
die Größe des Displays und die für seine Verwendung nützlichsten 
Funktionen auswählt.
Der Schnellkühler MultiFresh® Next umfasst bis zu 12 Funktionen 
und 150 Zyklen, die Irinox für Sie ausgewählt hat, um die Frische der 
Produkte länger zu bewahren.

Leistung
Turbo

Schnellkühlen (+90°C/+3°C) - innerhalb von 90 Min 40 kg

Schockfrosten (+90°C/-18°C) - innerhalb von 240 Min 40 kg

Nach dem Irinox-Verfahren durchgeführte Tests mit 5 cm dickem Rindfleisch.

Kapazität
Anzahl Behälter: 8 GN 2/1  | im Doppel MultiRack 14 x GN1/1 (H= 20 mm)  |  mit MultiRack Konditorei 8 x 600x400 (H=20 mm)

Anzahl Behälter: 5 x GN2/1 | im Doppel MultiRack 8 x GN 1/1 (H= 40 mm)  |  mit MultiRack Konditorei 5 x 600x400 (H=40 mm)

Anzahl Behälter: 4 x GN2/1 | im Doppel MultiRack 6 x GN 1/1 (H= 65 mm)  |  mit MultiRack Konditorei 4 x 600x400 (H=60 mm)

Geräteausführung
	- Türöffnung links mit Scharnieren links.
	- Patentierte verdeckte Scharniere.
	- Vollhöhe der Tür mit abgeschrägten Seitenecken.
	- Türöffnung bis 150°.
	- Magnetisches und langsames Schließen der Tür.
	- Ausgestattet mit einer 5-Kammer-Dichtung für hohe und niedrige Temperaturen.
	- 3-Punkt KT-Fühler mit Schnellschraubanschluss, korrosionsbeständig, IP67 wasserdicht.
	- Magnetische flache Oberfläche (400 x 150 mm) zur Befestigung der Sonde am Herzen.
	- Einfache Entnahme und Reinigung des Kondensatorfilters dank des Gitters mit kippbarer Öffnung.
	- Ergonomischer und stabiler Griff aus Stahl.
	- Innen- und Außenmaterial aus Edelstahl AISI 304.
	- Eingebaute Luftkondensation.
	- Kältemittel R290.
	- MultiRack®, das patentierte verstellbare Gestell, das die Luftzirkulation im Schnellkühler verbessert.
	- 5 Paar Auflageschienen im Lieferumfang enthalten.
	- 4 verstellbare Füße H 80-115 mm.
	- WIFI-Modul zum Herunterladen des HACCP.B3-Berichts enthalten.
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Funktionen
2 Konfigurationen zur Auswahl:

	Essential: Ist die Grundkonfiguration, die die bekanntesten Funktionen des Schnellkühlers umfasst: Schnellkühlen, Schockfrosten, Kalthalten 
non stop Schnellkühlen/Schockforsten, unabhängig von der Produkteinführungstemperatur, garantiert immer hervorragende Ergebnisse in 
Bezug auf Qualität und Temperaturgleichmäßigkeit in der Zelle. 

	Pro: Die Multifunktionskonfiguration umfasst 12 Funktionen. Zusätzlich zu den in der Konfiguration vorhandenen kalten Funktionen in 
Essential: Warmhalten, Auftauen, Servierbereit, Niedrigtemperaturgaren, Schmelzen von Schokolade, Gären, Pasteurisieren und Marinieren. 
Umfasst auch Sanigen®, das Ionisierungssystem von Irinox.

	- Die MultiFresh® Next-Kühlzyklen senken die Temperatur im Kern des Lebensmittels um bis zu +3 °C, unabhängig von der Temperatur ab, 
auch wenn es direkt aus dem Ofen kommt, und überschreiten schnell den Bereich maximaler Bakterienvermehrung, die die Ursache für ihre 
natürliche Alterung ist.

	- Die MultiFresh® Next-Schockfrostzyklen wandeln das in Lebensmitteln enthaltene Wasser in Mikrokristalle um, die ihre Struktur und 
Qualität über einen längeren Zeitraum hinweg bewahren.

	- Automatische Erkennung des manuellen Arbeitsmodus (zeitgesteuert) oder des automatischen Modus (mit Fühler).

Performance-Paket
	Turbo: Diese Leistung erhöht die Schnellkühl- und Schockfrost Leistung um bis zu 30 %, dank der Verwendung von elektronischen 
Verdampferventilatoren mit 5 Geschwindigkeitsstufen, die Temperaturen von -40 °C bis 85 °C bewältigen, sowie von 2 Kolbenverdichter 
und einem Kondensatorventilator gleichzeitig Geschwindigkeit. Mit der Klimaklasse 5 garantiert es eine hervorragende Leistung bis zu 40 
°C Umgebungstemperatur.

Benutzeroberfläche  
Display 10’ mit kapazitivem Bildschirm und LED-Leiste mit weißem Licht, um den Fortschritt des laufenden Zyklus auch aus der Ferne zu 
verfolgen.
Das Display ist ausgestattet mit:

	- Akustisches Signal mit einstellbarer Intensität und festem Ton.
	- Anpassbares Dashboard mit den vom Kunden am häufigsten verwendeten Zyklen.
	- Möglichkeit zur Anpassung und/oder Erstellung neuer Zyklen.
	- Bibliothek mit allen vom Kunden und von Irinox erstellten Zyklen.

Konnektivität
FreshCloud® ist die IOT-Technologie von Irinox, die es Ihnen ermöglicht, MultiFresh® Next jederzeit über eine APP zu steuern und mit ihm zu 
interagieren. 
Die in der Anwendung enthaltenen Funktionen sind:

	- Fernüberwachung des laufenden Zyklus: Verbindungsstatus, Zellentemperatur, Kerntemperatur, Labor- und Maschinenname, aktuelle 
Zyklus-ID, Zyklusfortschritt und -phasen.

	- Fernänderung von Parametern (Belüftung, Zellentemperatur, Kerntemperatur des KT-Fühlers, Luftfeuchtigkeit, Phasendauer).
	- Maschinenstatusüberwachung: Verbindungsstatus, Maschinen-ID, Laborname, Seriennummer, Portstatus, Sanigen-Level.
	- Push-Benachrichtigungssystem.
	- Nutzungsstatistiken anzeigen.
	- Download von HACCP-Berichten.
	- Software-Aktualisierung.
	- Schätzung des Energieverbrauchs pro Zyklus.

Optionen
	- Doppeltes MultiRack für GN 1/1- als Ersatz zum das Standard-MultiRack.
	- Doppeltes MultiRack für GN 1/1- zusätzlich zum Standard-MultiRack.
	- Multirack Konditorei.
	- Sanigen® (patentiertes Desinfektionssystem von Irinox, bereits in der Version PRO enthalten).
	- Wasserkondensation.
	- WIFI-Drucker mit Rolle mit 1300 Thermoetiketten.
	- Türöffnung rechts mit Scharnieren rechts.
	- Verstellbare abgesenkte Füße H=60–80 mm.
	- 4 Rollen, 2 davon mit Bremsen.
	- Zusätzliche Auflageschienen GN 2/1 oder GN 1/1 und 600x400 mm.
	- Sous-Vide Fühler.
	- Sonderspannungen auf Anfrage.
	- Ethernet-Platine.
	- Übergestell zum aufstellen von 2 MF Next S.
	- Übergestell zum aufstellen vom Ofen.
	- Geräte Verstärkung aus 1,5 mm dickem Edelstahl zum Aufstellen des Ofens oder eines anderen Schnellkühlers.
	- Gerät wird ohne Kältemittel verschickt

Garantie
	- Für weitere Einzelheiten siehe Verkaufsbedingungen auf der Website www.irinoxprofessional.com.
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Standard Füße mm 870 80 ÷ 115
Option niedrige Füße mm 850 60 ÷ 80
Option Lenkrollen mm 888 98
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WASSERKONDENSATION

ENERGIEVERBRAUCH NACH EN 17032
Modell MF_NEXT_SL    (230V-1N+PE 50Hz)
Gerätetyp Schnellkühler / Schockfroster
Leistung TURBO
Leistung pro Zyklus kg 25
Energieverbrauch im Schnellkühlzyklus (STRONG +3 °C) kWh/kg 0,077
Energieverbrauch im Schockfrostzyklus (STRONG -18 °C) kWh/kg 0,234
Dauer des Schnellkühlzyklus von +65 °C auf +10 °C min 78
Dauer des Schockfrostzyklus von +65 °C auf -18 °C min 270
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Die ständige Weiterentwicklung der Produkte macht Änderungen der Spezifikationen ohne Vorankündigung erforderlich.

INSTALLATION
Das Gerät muss gemäß den im Installationshandbuch beschriebenen Anforderungen installiert werden, um den korrekten Betrieb zu gewährleisten und die Garantieansprüche des 
Benutzers zu erhalten.

NETZANSCHLUSS 220-240V 1ph+N+PE   50Hz
LUFT KONDENSATION WASSERKONDENSATIONPerformance TURBO

Leistungsaufnahme bei max. Betrieb W 1600 1580
Absicherung A 7,7 7,5
Hauptstromkabel mm2 3G1.5 3G1.5
Kühlleistung (-10°C / +40 °C W 3360 3360
MAX Kondensationsleistung (-5°C / +45 °C W 5340 5340
Mindestluftaustausch m3/h 1200  - 
Klimaklasse  - 5 (40°C) 5 (40°C)

NETZANSCHLUSS 220-240V 1ph+N+PE   60Hz  /  220-240 2ph+PE 60Hz
LUFT KONDENSATION WASSERKONDENSATIONPerformance TURBO

Leistungsaufnahme bei max. Betrieb W 1960 1940
Absicherung A 9,5 9,4
Hauptstromkabel mm2 3G1.5 3G1.5
Kühlleistung (-10°C / +40 °C W 4032 4032
MAX Kondensationsleistung (-5°C / +45 °C W 6408 6408
Mindestluftaustausch m3/h 1320  - 
Klimaklasse  - 5 (40°C) 5 (40°C)

NETZANSCHLUSS 230V 1ph+N+PE   60Hz  /  230- 2ph+PE 60Hz
LUFT KONDENSATION

Performance TURBO
Leistungsaufnahme bei max. Betrieb W 1960
Absicherung A 9,5
Hauptstromkabel mm2 3G1.5
Kühlleistung (-10°C / +40 °C W 4032
MAX Kondensationsleistung (-5°C / +45 °C W 6408
Mindestluftaustausch m3/h 1320
Klimaklasse  - 5 (40°C)

GEMEINSAME TECHNISCHE DATEN
VERSION LUFT KONDENSATION WASSERKONDENSATION
Leistung NT-GAREN W 900
Absicherung NT-GAREN A 4,6
IN/OUT Wasseranschluss NPTf  - 3/4"
MAX Wasserverbrauch (IN temp +30°C/ OUT temp +35°C) l/h  - 864
MIN/MAX Wassereintrittstemperatur (Wasserkreislauf) °C  -  +10 / +22 °C
MIN/MAX-Wassereintrittstemperatur (Turmwasser) °C  -  +23 / +35 °C
Kältemittel - R290
Nominale Kältemittelfüllung kg 0,15 0,11
Größe (BREITE x TIEFE’) mm 870 x 970
Innenabmessungen der Zelle (BREITE x TIEFE’ x HÖHE) mm 730 x 550 x 375
Gewicht des Gerätes kg 140 140


